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Entrees 

Panko Crusted Chilean Sea Bass Over White Bean 
Medley with Lobster or Roasted Red Pepper Sauce 

Jumbo Sea Scallops Topped with Wild Mushroom 
Duxelle over Vegetable Rattatuie 

Braised Short Ribs with Sautéed Spinach and Truffle 
Mashed Potatoes 

Seared Ribeye or Hanger Steak with Gratan Potatoes, 
Haricot Verts, Au Proive Sauce 

Honey Glazed Sesame Coated Atlantic Salmon With 
Hoison Haricot Verts & Wild Mushroom 

Pepper Crusted Tuna with Coconut Sticky Rice, Asian 
Vegetables with Coconut Milk Reduction 

Stuffed Pork Tenderloin with Roasted New Potatoes, 
Seasonal Vegetables & Fruit Chutney 

Pecan Crusted Filet with Creamed Spinach, Gratan 
Potatoes with a Light Cassis Sauce 

Oven roasted Herb Crusted Chicken with Wild Rice & 
Seasonal Vegetables, Pan Drippings 

Traditional Osso Bucco with Potato Pancakes, Sautéed 
Garlic Spinach in a Rich Demi Glace 

Seared Monkfish over Squid Ink Risotto with Grilled 
Asparagus in a Buerre Rouge Sauce 

Apple Glazed Double Thick Pork Chops with Grilled 
Vegetables, Sweet Potato Mash, Apple Cider~ Mustard 
Sauce



Hoison Glazed Monkfish Medallions with Roasted 
Yukon Gold Potatoes, Spinach, Onions & Bell Peppers 
with a Port Reduction 

Wild Sea Bass Over Sautéed Leeks with a Caper Buerre 
Blanc 

Pan Seared Veal Medallions with Chestnut Sauce, Rice 
Pilaf, Spring Vegetables 

Potato Flaked Mahi Mahi with Basmati Rice, Mango & 
Pineapple Salsa 

Pan Fried Softshell Crabs Over Rice Almandine 

Lobster Ravioli with a Pink Lobster or Tomato Sauce 

Seafood Risotto of Lobster, Shrimp, Calamari, Shrimp & 
Scallops with a Saffron Sauce 

Herb Crusted Rack of Lamb with Sautéed Potatoes, 
Haricot Verts & Port Reduction 

Asian Roasted Long Island Duckling with Pancakes, Stir 
Fried Vegetables, Orange~ Sesame Sauce 

Grilled or Seared T-bone, NY Steak or Ribeye with Fried 
Potatoes, Green Peppercorn Sauce with Roasted 
Shallots 

Fresh Fettuccini with Wild Mushrooms, Spinach, Duck 
Confit, Port Reduction Demi Glace Topped with 
Reggiano Parmigiano 

Rigatoni with Hot & Sweet Sausage, Red Pepper Flakes, 
Onions in a Pink Vodka Sauce Topped with Parmigiano 

Penne with Sliced Grilled Vegetables with either a Red, 
White or Pesto Sauce with Reggiano 

Seafood Lasagna of Shrimp, Scallops & Lobster with 
Layers of Pasta in a Pink Lobster Sauce 

Fresh Fettuccini with Chicken, Mushrooms, Artichokes, 
Sundried Tomatoes with a Red Wine Reduction 

Sautéed Grouper with Broccoli, Haricot Verts & 
Carrot Tempura with Sticky Rice, Ponsu Sauce


